Schweizer Brauerei-Verband
Association suisse des brasseries
Associazione svizzera delle birrerie

Associaziun svizra da bierarias

Grundvoraussetzungen fiir das perfekt gezapfte Bier

e Fasser nach dem Abladen 1-2 Tage ruhen lassen
e Bier bestenfalls kiihl (5-10 °C) und dunkel lagern

e Bestellmengen sollten sich nach dem voraussichtlichen Verbrauch
richten

e Die Grosse der Gebinde fiir den Offenausschank sind so zu wahlen,
dass sie nicht langer als 1-2 Tage im Anstich bleiben

e Altere Fisser sind immer zuerst in den Anstich zu nehmen (nach dem
Prinzip: First in - First out)

e Die Umgebung von Bier ist sauber zu halten: keine geruchsintensi-
ven Lebensmittel im gleichen Raum wie die Gebinde

e Ausschanktemperatur von 4-7 °C einhalten

e «Nachtwichter» (Bier, das nachts in der Leitung bleibt) und ersten
«Schuss» nach Fasswechsel wegleeren

e Korrekt gereinigte und vorbereitete Glaser

e Saubere Anlagen und Umgebung
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