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Der Sensorik-Lizenz Bier Kurs 
vermittelt in Theorie und Praxis 
alle Kompetenzen, um Bier pro-
fessionell beschreiben und be-
urteilen zu können. Vermittelt 
werden Grundlagen der Sinnes-
physiologie und der sensorischen 
Wahrnehmung, angewandte und 
produktspezifische Sensorik so-
wie Methoden der sensorischen 
Evaluation. Nach erfolgreichem 
Bestehen der Prüfung erhalten 
die Teilnehmenden die Sensorik-
Lizenz Bier der ZHAW und kön-
nen Teil des Bier-Sensorik-Panels 
werden.

Bier-Sensoriker:innen sind 
im sich schnell verändernden 
Biermarkt gefragt. Eine zuneh-
mende Biervielfalt, neue Ge-
schmackserlebnisse und sich 
ändernde Konsumentenbedürf-
nisse stellen die Brauereien und 
Bierverkäufer:innen vor neue 
Herausforderungen. Damit Bier 
aus objektiver und sensorischer 
Sicht professionell beurteilt wer-
den kann, hat die ZHAW zusam-
men mit dem SBV das Weiter-
bildungsprogramm zum Erwerb 
der Sensorik-Lizenz Bier entwi-
ckelt. Der Kurs richtet sich an 

Brauereifachleute sowie Verant-
wortliche aus Handel und Gastro-
nomie. Nach Abschluss des Kurses 
verfügen die Teilnehmenden über 
die Werkzeuge, um Bier objektiv 
zu beschreiben und zu beurtei-
len und können dieses Wissen an 
verschiedenen Orten einsetzen. 
So agieren die Inhaber:innen der 
Lizenz als Prüfpersonen bei Bier-
prämierungen wie dem Swiss 
Beer Award oder liefern bei der 
Produktentwicklung detaillierte 
Bierbeschreibungen.

Die elf neuen Lizenz inhaber: 
innen können mit Abschluss des 
Kurses Einsitz im Swiss Beer Pa-
nel nehmen. Das Swiss Beer Panel 
(SBP) ist die erste Anlaufstelle für 
Anfragen zur unabhängigen und 
objektiven Beschreibung und Be-
urteilung von Bieren. Mitglieder 
des SBP nehmen regelmässig an 
Sensorik-Weiterbildungen an der 
ZHAW teil und bleiben so fit in 
Sachen Bier-Sensorik.

Der Schweizer Brauerei-Ver-
band gratuliert den erfolgreichen 
Absolventen und freut sich über 
die neue Bier-Sensorikerin und 
die neuen Bier-Sensoriker.

 www.bier.swiss

ZHAW kürt 11 Bier-
Sensoriker:innen
Seit 2017 führt das ZHAW-Institut für Lebensmittel- und 
Getränkeinnovation - in Zusammenarbeit mit dem Schweizer Brau-
erei-Verband (SBV) - den Kurs zum Erwerb der Sensorik-Lizenz Bier 
durch. Die Sensorik-Lizenz Bier vermittelt in Theorie und Praxis alle 
Kompetenzen, um Bier professionell beschreiben und beurteilen 
zu können. Im Februar 2023 konnten eine Bier-Sensorikerin und 
zehn Bier-Sensoriker ihre verdienten Lizenzen entgegennehmen.

Michael Bättig (Willisau), Andreas Baumann (Baden), Jonas Bieri 
(Bern), Nico Brunner (Jona), Beat Koller (Elfingen), Andreas Meier 
(Widen), Roger Peyer (Balsthal), Lucien Rüger (Hofstetten), Karin 
Stottele (Schaffhausen), André Streich (Schaffhausen), Martin Wyss 
(Luzern)


